CARTA DEI VINI

I



VINI PREGIATI PER

et e Refpsts



VINI ROSSI

La nostra cantina & un tesoro di prelibatezze enologiche,
una collezione selezionata con cura per deliziare i palati piv
raffinati e gli amanti del buon vino.

Ogni bottiglia racconta la storia di passione e tradizione.
Selezionati con curg, i nostri vini rappresentano I'eccellenza
delle migliori vigne, offrendo un'esperienza di degustazione
unica.




CANNONAU D.O.C.
DI SARDEGNA calice
Cantina: Surrau

Regione: Sardegna

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Profumo intenso di frutti

rossi con note di spezie. Gusto
morbido caldo e pieno.

NERO D'AVOLA D.O.C. 5
SICILIA -
Cantina: Barone Montalto

Regione: Sicilia

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso

intenso. Profumo fruttato e

deciso. Sapore equilibrato,

stratificato e fresco con note di

mirtillo € mora.

NERO DI TROIA I.G.T. 6
ANTICA ENOTRIA calice
Cantina: Antica Enotria

Regione: Puglia

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Profumo elegante ed

intenso di frutta maturag, spezie e
leggera tostatura.

Al palato persistente e complesso.

NEGROAMARO I.G.T. 6
ANTICA ENOTRIA calice
Cantina: Antica Enotria

Regione: Puglia

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino con sfumature

violacee. Al naso sentore di

more e confettura. In bocca

pieno, avvolgente e fresco.

NEGROAMARO I.G.T. )
CODICI MASSERIE calice
Cantina: Codici Masserie

Regione: Puglia

Cradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore rosso

intenso. Profumo speziato e di

frutta matura. Sapore rotondo,
persistente € armonioso.

VINI

4

4

8 @ 38

bottiglia

18
bottiglia

22
bottiglia

22
bottiglia

20
bottiglia

ROSSI

PRIMITIVO L.G.T.
VRICCIO

Cantina: Antica Enotria
Regione: Puglia

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino carico. Profumo di
prugna e confettura. In
bocca fresco, piacevole con
finale tannico.

PRIMITIVO D.O.C. |
DI MANDURIA TALO

Cantina: San Marzano
Regione: Puglia

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino intenso. Profumo fruttato
e floreale. Sapore fresco con
sentori di frutta.

PRIMITIVO D.O.P.
DI MANDURIA

Cantina: Cerfeda Mandurino
Regione: Puglia

Gradi: 16% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino con sfumature
granato. Profumo fruttato ai
sentori di frutti di bosco,
liquirizia e tabacco. Sapore
caldo, avvolgente, vivace e
tannico.

AGLIANICO |.G.P
ROCCALEONI

Cantina: Villa Matilde
Regione: Campania

Cradi: 14% VOL

Note di Gusto: Colore rosso
rubino brillante con riflessi
violacei. Profumo intenso e
persistente di spezie, more,
frutta rossa matura. Sapore
caldo, pieno e vellutato.

AGLIANICO I.G.P.
JUNGANO

Cantina: San Salvatore
Regione: Campania

Cradi: 14,5% VOL

Note di Gusto: Colore rosso
intenso con sfumature rubino.

Profumo caratterizzato da note

fruttate di prugne e lampone.
Sapore intenso e tannico, con
un finale caldo.

6 @ 22
calice € bottiglia
6 22
calice bottiglia
8 KYe)
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia
8 40
calice bottiglia

0



AGLIANICO D.O.C.
SABBIENERE

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
intenso con riflessi violacei.
Profumo di frutti di bosco e
ciliegia. Sapore morbido e
rotondo.

AGLIANICO
CINQUEQUERCE

Cantina: Salvatore Molettieri
Regione: Campania

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rubino
carico con riflessi violacei.

Al naso frutta sotto spirito con
sottofondo di mandorle e
spezie. Sapore strutturato e
deciso.

AGLIANICO |.G.T.
PHOLIFEMO R18

Cantina: Lugi Tecce

Regione: Campania

Gradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino carico. Al naso sentore
complesso di frutta matura e
polpa scura. Sapore strutturato
e avvolgente.

TAURASI

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

Gradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino carico. Profumo pieno,
con sentori di frutta matura e
spezie. Gusto morbido, caldo e
persistente.

TAURASI D.O.C.C. 18 MESI
PIANO DI MONTEVERGINE

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

Gradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino carico. Profumo pieno,
balsamico e speziato di mora e
erbe. Gusto morbido, caldo e
tannico.

VINI

6 @ 22
calice €@ bottiglia
8 32
calice bottiglia
20 100
calice bottiglia
8 40
calice bottiglia

12 60
calice bottiglia
0

ROSSI

FALERNO
DEL MASSICO D.OP

Cantina: Villa Matilde

Regione: Campania

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino intenso. Profumo fruttato,
con sentori di frutta rossa e
spezie. Sapore robusto,
equilibrato con una trama
tannica.

LACRYMA CHRISTI D.O.P.
DEL VESUVIO

Cantina: Astroni

Regione: Campania

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino intenso con riflessi
violacei. Profumo di violetta e
fiori di mammola. Sapore
pregiato, di grande struttura e
morbidezza.

SILLIANICO IL.G.P
CAMPANIA

Cantina: Malaguti Anfora
Regione: Campania

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino. Profumo fruttato con
note di amarena. Al palato
piacevolmente corposo, con
note di spezie dolci.

AIA VECCHIA
TERRE DEL VOLTURNO

Cantina: Tenuta PezzaPane
Regione: Campania

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
con riflessi viola. Al naso
sprigiona un profumo di
violetta. Sapore intenso di fiori,
timo e note balsamiche.

IRPINIA CAMPI TAURASINI
D.O.C. DON PEPPINO 2017

Cantino: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
intenso. Profumo speziato e di
frutta matura. Sapore morbido,
persistente ed elegante.

7 @ 30
calice € bottiglia
5 20
calice bottiglia
6 25
calice bottiglia
8 35
calice bottiglia
6 25
calice bottiglia

0



AGLIANICO D.O.C.

Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino con sfumature violacee.
Al naso sentore di more e
confettura. In bocca pieno,
avvolgente e fresco.

TAURASI RISERVA

Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 14,5% VOL

Note di gusto: Colore rubino
carico con riflessi porpora. Al
naso frutta matura e spezie.
Sapore strutturato e deciso con
un finale tannico.

BARBERA
DEL SANNIO D.O.C.

Cantina: Masseria Frattasi
Regione: Campania

Gradi: 15% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino intenso. Al naso sentore
complesso di frutti di bosco e
spezie dolci. Sapore fresco ed
equilibrato dal finale morbido.

AGLIANICO I.G.P
CAUDIUM

Cantina: Masseria Frattasi
Regione: Campania

Cradi: 14,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
cupo. Profumo di more
selvatiche, mirtilli e prugne.
Sapore denso, polposo e
persistente.

PIEDIROSSO DOC.
TERRAZZE SUI CAMPI

Cantina: Tenuta Loffredo
Regione: Campania

Cradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino carico. Al naso profumi
di pepe e geranio e ciliegia. Al
sorso si presenta fresco e
minerale con una buona
persistenza di frutti rossi.

VINI

5 ¢ 20
calice €@ bottiglia
7 30
calice bottiglia
8 40
calice bottiglia
7 30
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia

0

ROSSI

BOLGHERI D.O.C.
STUPORE .
Cantina: Campo alle Comete

Regione: Toscana

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Profumo di ciliegia e

ribes con sentori basamici.

Gusto equilibrato e rotondo

con finale mentolato.

SAN GIOVESE D.O.P 9
DONO calice
Cantina: Serpaia di Endrizzi

Regione: Toscana

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Al naso tratti di frutta e

bacca rossa, come ciliegia e

ribes. Al palato gusto pieno,

suadente, armonico e rotondo.

LE VOLTE 9
DELLORNELLAIA [.G.T. calice
Cantina: Ornellaia

Regione: Toscana

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Profumo di frutta rossa e
sottobosco, spezie dolci e

legno. Sapore ben strutturato e
morbido. Retrogusto tannico e

SECCo.

AMARONE DELLA 10
VALPOLICELLA D.O.C.G. v
Cantina: Zironda

Regione: Veneto

Gradi: 15% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino, con riflessi aranciati.

Profumo di cioccolato, legno

con sentori di frutta. Sapore
strutturato, denso e tannico.

VALPOLICELLA RIPASSO V
D.O.C. calice
Cantina: Zironda

Regione: Veneto

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso

intenso. Profumo di frutta sotto

spirito con sottofondo di

mandorle e spezie. Sapore

strutturato e con gradevole

equilibrio.

4

4

8 0 34

bottiglia

40
bottiglia

40
bottiglia

50
bottiglia

27
bottiglia



BAROLO D.O.C.GC.

Cantina: Sordo

Regione: Piemonte

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino. Al naso sensazioni
variegate di frutta e note
floreali. All'assaggio corpo
medio, equilibrato con aromi
fruttati.

BARBERA D’ASTI
SUPERIORE D.O.C.G.

Cantina: Ricossa

Regione: Piemonte

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino intenso. Profumo
avvolgente di frutta rossa e

spezie. Sapore strutturato con

sentori di confettura.

PINOT NERO D.O.C.
BLAUBURGUNDER

Cantina: Valle Isarco
Regione: Alto Adige

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino. Al naso sensazioni
variegate di frutta e note
loreali. All'assaggio corpo
strutturato e vellutato.

LAGREIN D.O.P.
TRENTINO

Cantina: Endrizzi

Regione: Trentino

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino. Al naso sensazioni
variegate di frutta e note
floreali. All'assaggio corpo
medio, equilibrato con aromi
fruttati.

TEROLDEGO ROTALIANO

D.O.P

Cantina: Endrizzi

Regione: Trentino

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso

rubino. Sentori di ciliegia, more
e fiori di campo. Sapore fresco,
bilanciato e dal finale tannico.

VINI

10 ¢ 70
calice €@ bottiglia
6 25
calice bottiglia
7 30
calice bottiglia
6 25
calice bottiglia
6 25
calice bottiglia

ROSSI

CABERNET SAUVIGNON
D.O.P

Cantina: Endrizzi

Regione: Trentino

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino. Profumo nitido e
speziato con accenni
balsamici. Al palato asciutto,
elegante e speziato.

6 @ 25

calice

4

4

bottiglia



VINI D'ECCELLENZA PER

Memesfc Gpecia



VINI BIANCH]

Scoprite la nostra selezione di vini bianchi, dove freschezza
e delicatezza si incontrano in un equilibrio perfetto.

Ogni bottiglia racchiude I'essenza delle migliori uve,
offrendo note floreali, fruttate e minerali che si svelano in
ogni Sorso.

Ideali per accompagnare piatti leggeri o semplicemente per
essere gustati da soli, i nostri vini bianchi sono scelti per
esaltare la purezza e la raffinatezza di ogni occasione.

k
:



VINI

VERMENTINO DI GALLURA
D.O.C.G. calice
Cantina: Surrau

Regione: Sardegna

Cradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Al naso sentori di fiori
bianchi e agrumi. Gusto morbido,
fresco ed estremamente leggero.

FALANGHINA I.G.P 6
SINUESSA

Cantina: Villa Matilde
Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi
verdognoli. Profumo di mela,
pera, gelsomino, spezie e
rintocchi minerali. Sapore
strutturato, acido e sapido.

calice

FALANGHINA D.OP 5
COLLE IMPERATRICE

Cantina: Astroni

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino intenso. Profumo di
mandorla dolce, melo, pera con
leggero sentore erbaceo. Sapore
fresco, sapido e piacevole.

calice

FALANGHINA D.O.C. 6
VERDITERRE

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino scarico con riflessi
verdi. Profumo fresco e
dinamico. Sapore di pesco,
agrumi e frutta.

calice

FIANO DI AVELLINO D.O.C.GC. 8
SALZA IRPINIA

Cantina: Di Meo

Regione: Campania

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi carichi.
Profumo fruttato con sentori
minerali. Sapore ben strutturato,
fresco e appagante con note
di mandorla.

calice

4

4

6 @ 28

bottiglia

22
bottiglia

20
bottiglia

22
bottiglia

40
bottiglia

BIANCHI

FIANO DI AVELLINO D.O.P
PICARIELLO

Cantina: Ciro Picariello
Regione: Campania

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore oro
traslucido. Profumo di menta
glaciale e rosmarino, tabacco
e camomilla. Sapore aoffilato
ma morbido, fresco e sapido,
finale di scorza di cedro.

FIANO AMOROSO

Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo fruttato
con note floreali. Sapore
morbido e setoso con note
minerali.

FIANO I.G.P
OI NI

Cantina: Tenuta Scuotto
Regione: Campania

Cradi: 14,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
oro. Profumo fruttato e
floreale, con sentori di
pesca, rosa € miele.

Al palato secco, caldo e
morbido.

GRECO DI TUFO D.O.C.GC.
SALZA IRPINIA

Cantina: Di Meo

Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino scarico. Profumo di
fiori primaverili. Sapore
esuberante.

GRECO DI TUFO D.O.C.C.
LUCI DEL SUD

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
intenso, con riflessi perlati.
Profumo fragrante di frutta.
Gusto acido e sapido

con note morbide e
balsamiche.

7 @ 30
calice € bottiglia
) 20
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia
8 40
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia

0



FALERNO
DEL MASSICO D.O.P.

Cantina: Villa Matilde
Regione: Campania

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo di frutta
gialla. Al palato corposo e
allegro con un finale asciutto.

SILLIANICO I.G.P.
CAMPANIA

Cantina: Malaguti Anfora
Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi dorati.
Profumo fruttato e minerale. Al
palato secco, fresco e acido.

LACRYMA CHRISTI D.O.P.
VESUVIO BIANCO

Cantina: Astroni

Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino dorato con riflessi
verdi. Profumo di frutta a polpa
bianca, ricordi salini e trame
gessose. Sapore fresco e sapido.

KATA I.G.P
CATALANESCA

Cantina: Olivella

Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino cristallino. Profumo
molto delicato, fruttato e
floreale. Sapore delicato e fine.

BIANCOLELLA D.O.C.
IBIS

Cantina: Tenuta Montecorvo
Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino discretro. Profumo
con sentori esplosivi di frutta e
erbe. Sapore morbido e
ravvivato da accenti minerali.

VINI

6 @ 25
calice €@ bottiglia
6 25
calice bottiglia
) 20
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia
8 KYe)
calice bottiglia

0

BIANCHI

GRECO L.G.P

. calice
Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino intenso. Profumo di
mela, erbe di montagna e
frutta matura. Sapore
strutturato, acido e minerale.

FALANGHINA D.O.C. )
IRPINIA 2023

calice

Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino intenso. Profumo
intenso di frutta gialla e
ananas. Sapore equilibrato e
strutturato.

FIANO D.O.C.G. 6
ALTA ROCCIA

calice

Cantina: Feudi di San Gregorio
Regione: Campania

GCradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi verdolini.
Al naso sensazioni di camomilla,
pesca gialla e arancia. Al
palato note morbide e fresche.

CAMPANARO D.O.C.GC. 8

Cantina: Feudi di San Gregorio  “?'“®

Regione: Campania

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
con nuance dorate. Profumo
ricco e avvolgente, con note di
pera matura, pompelmo € miele.
Gusto morbido, cremoso e
fresco.

SVG 920 7

. . . calice
Cantina: Masseria Frattasi

Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Al naso sentori di
menta di montagna, anice e
fiore della passione. Gusto
deciso, fresco ed estremamente
leggero.

4

4

5 0 20

bottiglia

20
bottiglia

22
bottiglia

40
bottiglia

28
bottiglia



CHARDONNAY 890 I.G.P

Cantina: Masseria Frattasi
Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Al naso si esprime
con sentori di mela, ananas,
banana. Al palato & di buon
corpo, fresco ed equilibrato.

GRECO I.GP

Cantina: Masseria Frattasi
Regione: Campania

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
scarico. Profumo di montagna e
frutti selvatici. Gusto
esuberante, minerale con
sentori primaverili.

FALANGHINA D.OP
TERRAZZE SUI CAMPI

Cantina: Tenuta Loffredo
Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi verdi.
Profumo di fiori bianchi e frutta
esotica. Al palato delicato e
leggero.

PECORINO BIO L.G.T.

Cantina: La Valentina
Regione: Abruzzo

Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino intenso. Profumo di
biancospino, frutta esotica e
miele. Sapore fresco ed
equilibrato.

RIBOLLA GIALLA D.O.C.

Cantina: Sirch

Regione: Friuli Venezia Giulia
Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo di fiori
bianchi primaverili, mela ed
erbe. Gusto succoso, leggero e
fresco.

VINI

7 @ 30
calice €@ bottiglia
Vi 30
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia
) 20
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia

BIANCHI

SAUVIGNON D.O.C.

Cantina: Sirch

Regione: Friuli Venezia Giulia
Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo di foglie di
pomodoro e peperone giallo.
Sapore vibrante e fresco con
note minerali

PINOT GRIGIO D.O.C

Cantina: Sirch

Regione: Friuli Venezia Giulia
Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo di frutta
gialla. Sapore fresco e sapido
connote minerali

CHARDONNAY D.O.C.

Cantina: Sirch

Regione: Friuli Colli Orientali
Gradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi dorati.
Al naso & ricco e sensuale,
fruttato con sentori di crema.
Al palato & ampio ed
elegante.

GEWURZTRAMINER D.O.C.

Cantina: Elena Walch
Regione: Alto Adige

GCradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi dorati.
Profumo aromatico, ricco di
petali di rosq, frutta esotica,
pepe e spezie delicate.
Sapore morbido, fresco e
leggermente minerale.

GEWURZTRAMINER D.O.C.
EISACKTAL

Cantina: Valle Isarco

Regione: Alto Adige

GCradi: 14% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo elegante
con note di spezie e rosa. Al
palato aromatico e strutturato.

6 @ 22
calice € bottiglia
6 22
calice bottiglia
6 22
calice bottiglia
7 30
calice bottiglia
V4 30
calice bottiglia

0



MULLER THURGAU D.O.C.

Cantina: Valle Isarco
Regione: Alto Adige

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Al naso profumi
variegati ed intensi di fiori di
sambuco e noce moscata. Al
palato & fresco e deciso.

VINI BIANCHI

7 0 28

calice

4

4

bottiglia



BRINDISI FRIZZANTI



BOLLICINE E VINI FRIZZANTI

La nostra selezione & pensata per offrire il meglio di queste
etichette, capaci di donare freschezza e vivacita a ogni
occasione.

Dai sapori briosi e fruttati agli aromi pit complessi, le nostre
bollicine sono perfette per celebrare momenti speciali o per
aggiungere un tocco di eleganza a una serata tra amici.

Un'esperienza spumeggiante che eleva il piacere del vino a
un nuovo livello di effervescente bellezza.




BOLLICINE

ASTRO BRUT
FALANGHINA D.O.P

Cantina: Astroni

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi verdognoli.
Profumo complesso di fiori
bianchi, frutta fresca e note
minerali. Sapore secco e caldo,
acido e moribo.

calice

BAIA 6
SPUMANTE BRUT

Cantina: Villa Matilde
Regione: Campania

Cradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore
paglierino acceso. Profumo di
frutta fresca. Al palato un
perlage finissimo, brillante,
giovane ed armonioso.

calice

DUBL BRUT 9
METODO CLASSICO

Cantina: Tenute Capaldo
Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi verdognoli.
Profumo di grano e fresca brina
matiutina. Gusto intenso ma
leggero con note sofisticate.

calice

TRENTAPIOLI SPUMANTE 7
ASPRINIO D’AVERSA BRUT

Cantina: Salvatore Martusciello
Regione: Campania

Gradi: 11,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo fresco e
fruttato. Al palato bollicina
gustosa, moderna e rinfrescante.

calice

FIANO 6
SPUMANTE IRPINIA BRUT calice
Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Cradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo

paglierino brillante. Profumo

aromatico. Sapore fresco ed
equilibrato.

4

4

=

6 @ 25

bottiglia

25
bottiglia

40
bottiglia

30
bottiglia

25
bottiglia

VINI

ASTRO ROSE’ BRUT

Cantina: Astroni

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore rosso
rubino brillante, perlage
persistente e di grana fine.
Profumo elegante di fragoline
selvatiche. Sapore secco,
strutturato e sapido.

DUBL BRUT ROSE’
METODO CLASSICO

Cantina: Tenute Capaldo
Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi
verdognoli. Profumo agrumato,
con sentori di fragola e fiori di
pesco. Sapore morbido con
note frizzanti.

PROSECCO RESILIENTE

Cantina: Tenuta PezzaPane
Regione: Campania

Cradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore rosa
salmone. Profumo floreale con
sentori di frutti rossi. Sapore
fresco, vivace e leggero.

GlOor
SPUMANTE BRUT ROSE’

Cantina: Jungano

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore rosa
languido e tenue. Mousse
compatta e vaporoso. Bouquet
sontuoso e fruttato di
sottobosco. Sapore intenso
morbido e sgrassante.

FALANGHINA NONA ONDA

Cantino: Amoroso

Regione: Campania

Gradi: 12% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino brillante. Al naso
rivela note fresche di frutti.
Gusto molto vivace, morbido e
leggero.

FRIZZANTI

6 @ 27
calice € bottiglia
9 )
calice bottiglia
9 40
calice bottiglia

10 50
calice bottiglia
6 25
calice bottiglia

0



BOLLICINE

=

FIANO I.G.T. 6 Q 25
NONA ONDA D.O.C.G. calice €@ bottiglia
Cantina: Amoroso

Regione: Campania

Cradi: 13,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo

paglierino intenso. Profumo intenso

di fiori bianchi e gelsomino. Al

palato persistente e corposo.

VALDOBBIADENE V 30
D.O.C.G. BRUT calice bottiglia
Cantina: Nino Franco

Regione: Veneto

Cradi: 11% VOL

Note di gusto: Colore giallo

paglierino brillante. Al naso

rivela note di melo, pera e

agrumi. Gusto molto cremoso e

delicato, dalla bollicina fine e

persistente.

FRANCIACORTA 8 KYe)
BRUT QUADRA calice bottiglia
Cantina: Majolini

Regione: Lombardia

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo

paglierino con riflessi verdognoli.

Profumo teso, deciso e austero,

con sentori floreali e fruttati.

Sapore fresco ed immediato.

FRANCIACORTA D.O.C.G 8 KYe)
BRUT BIO calice bottiglia
Cantina: Maijolini

Regione: Lombardia

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosa tenue.

Profumo di frutta gialla.

Al palato un perlage finissimo,

svela una spuma fine e fresca.

FRANCIACQRTA D.O.C.G. 11 55
SINVIRNON = calice bottiglia
Cantina: Majolini

Regione: Lombardia

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosa tenue.

Profumo di frutta gialla

maturam erba cedrina e

nocciola. Al palato un perlage

finissimo, svela una spuma fine e 0

fresca.

VINI

PIANCASTELLO
ZERO TRENTO D.O.C.

Cantina: Edrizzi

Regione: Trentino Alto Adige
Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino. Profumo elegante e
avvolgente. Al palato secco
con note fresche e persistenti.

PIANCASTELLO
ROSE’ TRENTO D.O.C.

Cantina: Endrizzi

Regione: Trentino Alto Adige
Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore rosa
tenue e brillante. Profumo di
bouquet di rose. Perlage fine
ed elegante, moderno ma di
classe.

EXTRA BRUT
TRENTO D.O.C.

Cantina: Levii

Regione: Trentino-Alto Adige
Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino intenso. Profumo di
ginestra, frutta fropicale e
agrumi. Sapore elegante e
fresco.

CHAMPAGNE
PIERRE GIMONNET ET FILS

Cantina: Pierre Gimonnet & Fils
Regione: Francia

Gradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Colore giallo
paglierino con riflessi
verdognoli. Profumo floreale e
agrumato con sentore di lieviti.
Sapore vivace e leggero,
raffinato e puro.

FRIZZANTI

10 @ 50
calice € bottiglia
10 50
calice bottiglia
7 30
calice bottiglia
90
bottiglia
0



ELEGANZA IN ROSA

Chusfe fucesooete



VINI ROSE

Immergetevi nell'eleganza dei vini rosé, dove la delicatezza
e la raoffinatezza si fondono in ogni sorso. La nostra selezione
di rosé offre un bouquet di aromi freschi e fruttati che
incantano il palato.

Perfetti per ogni stagione e occasione, questi vini leggeri e
versatili sono ideali per accompagnare piatti freschi o
semplicemente per essere gustati da soli.




ROSE

NERO DI TROIA I.G.T. 6 @ 22

CONTESSA STAFFA calice
Cantina: Antica Enotria

Regione: Puglia

Cradi: 13% VOL

Note di gusto: Vino fermo di

colore rosa con sfumature

cipolla. Al naso offre sensazioni

di fragola e frutti rossi. Al palato

dolce e morbido.

ETNA D.O.C. 6
Cantina: Cottanera calice
Regione: Sicilia

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Vino fermo di

colore rosa acceso. Profumo

fresco e floreale. Gusto fresco
persistente e intenso.

SAN GREG 6
.G.T. calice
Cantina: Feudi San Gregorio

Regione: Campania

Cradi: 12,5% VOL

Note di gusto: Vino fermo di

colore rosa tenue con riflessi

brillanti. Profumo di ciliegia,

lamponi e fragoline. Gusto fresco

e vibrante.

AGLIANICO 6
DEL TABURNO L.G.T.
ORCHIS PURPUREA

Cantina: Masseria Frattasi
Regione: Campania

Gradi: 13% VOL

Note di gusto: Colore rosa
carico, con riflessi amaranto.
Profumo intenso di fiori. Gusto
tannico e vellutato.

calice

4

4

bottiglia

25
bottiglia

25
bottiglia

25
bottiglia
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